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fa LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Contribution sensorielle du DMS

25 ug/l
Seuils de perception 5 ug/l ¢ > 160 ug/l
Concentrations  Hg/l y > mg/I
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2 q LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@ Origines du DMS

DMSO, GSH, acides T

aminés et dérivés DMS + CO,
 raiins R rermenaton JRB corzerieio
(bouteille)

PDMS > PDMS DMS

(Ségurel et al., 2005)
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Qu’est-ce que le PDMS ?

O)

ANALYSE - SPME-GC-MS

Molit/vin 1h|\1-a1c())|g c [DMS] libéré = PDMS (Potentiel en DMS)

la mesure du PDMS
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LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

PDMS du raisin: Influence de la maturité

5)

[PDMS]
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

9\ PDMS du raisin: Stress hydrique

3 parcelles - millésimes 2008 a 2010 - ACP

@® syrah 63
@ sSyrah 76
Chardonnay 81

PHFB avant véraison

S2/10
S2/10

25,5% <|
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o, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin

Gros M. Petit M. % de PDMS
- (1 éch. 200 baies) (1 éch. 200 baies) 4 H
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin

O)

[PDMS] en pg éq.
DMS/I

300 -

+39 % +65 % +25 %
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o, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Variation du PDMS des raisins au vin

O)

% du PDMS transmis du raisin au vin
%
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o, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Variation du PDMS au cours de la fermentation

O)

e Molt modele MS300 + SMM

* Molts modeles carencés en azote
MS70/MS120 + SMM @
* Mot de Syrah

e Mesure du PDMS avant et apres fermentation
e Mesure du PDMS en cours de fermentation
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To LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Variation de la SMM au cours de la fermentation

5)

[PDMS]
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Influence du couple levure/alimentation azotée

5)

[PDMS] 2500 - 500 -
Mg éq.
DMS/I
2000 - 400 -
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LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Influence de nutriments azoteés

LAURENT DAGAN
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Influence de I'azote foliaire

ng Pulvérisation azote
5 00 foliaire sur parcelle
>
o de Gros Manseng
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fe LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

A Estimation de libération du DMS au cours de la
Y)  conservation

Ex: vin
millésime 2008

DMS libre

T

[DMS]
[DMS]+[PDMS]
|

Analyses A
[DMS] et [PDMS] PDMS initial
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

Outil d’estimation du DMS libéré au cours de la
conservation du vin en bouteille

O)
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Lo LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Conclusions et perspectives
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&, LE SULFURE DE DIMETHYLE (DMS)

@\ Remerciements

Anne Julien @

Thierry Dufourcq

Eric Serrano Bz
Denis Caboulet
Jean-Christophe Payan  INsTiTuT FRANCAIS
Elian Salan¢on

Hernan Ojeda IN%

Florence Reillon
Clément Viel

Aurélie Vialaret nYy s é o
Rémi Guérin Schneider

Investir dans notre avenir

Invirtiendo en nuestro futuro

RIALE

COOPERACION COOPERATION

TERRITORIAL TERRITO

= 2007-2013

UE
FEDI

PROJET VINAROMAS : COLLOQUE INTERNATIONAL SUR LES AROMES DU VIN Hétel de région de Midi-Pyrénées 20 novembre 2012



	SULFURE DE DIMÉTHYLE LIBRE ET POTENTIEL� �Premiers éléments de pilotage dans le vin
	Introduction
	Diapositive numéro 3
	Origines du DMS
	Qu’est-ce que le PDMS ?
	PDMS du raisin: Influence de la maturité
	PDMS du raisin: étude cépages
	PDMS du raisin: Stress hydrique
	Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin
	Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin
	Variation du PDMS des raisins au vin
	Variation du PDMS au cours de la fermentation
	Variation de la SMM au cours de la fermentation
	Influence du couple levure/alimentation azotée
	Influence de nutriments azotés
	Influence de l’azote foliaire
	Estimation de libération du DMS au cours de la conservation
	Outil d’estimation du DMS libéré au cours de la conservation du vin en bouteille
	Conclusions et perspectives
	Remerciements

