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Contribution sensorielle du DMS

Seuils de perception

Concentrations µg/l mg/l

5 µg/l 160 µg/l
25 µg/l

Rôle exhausteur contributeur

Interaction avec la 
matrice, synergies

Descripteurs
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Origines du DMS

DMS + CO2

DMSO, GSH, acides 
aminés et dérivés

FermentationRaisins Conservation
(bouteille)

PDMS DMSPDMS
(Ségurel et al., 2005)
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Qu’est-ce que le PDMS ?

1h - 100 C
NaOH

Moût/vin [DMS] libéré = PDMS (Potentiel en DMS)

ANALYSE - SPME-GC-MS

Similitudes
SMM et PDMS
(Ségurel et al., 2005)

Identification de 
la SMM
(Loscos et al., 2008)

Corrélation mesure
SMM et PDMS
(UMT Qualinov IFV-INRA 2006-2011)

• Réactivité chimique 
similaire

• 1h - 100 C - NaOH

• Identification Maldi-MS
• SMM est le principal 

précurseur analysé par 
la mesure du PDMS

CONNAISSANCES

y = 1,0719x - 0,3546
R² = 0,9331
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PDMS du raisin: Influence de la maturité

(Thèse Dagan, 2006)
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PDMS du raisin: étude cépages
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(UMT Qualinov IFV-INRA 2006-2011)

Cépages rouges
Cépages blancs
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PDMS du raisin: Stress hydrique

PHFB avant véraison

PDMS
PHFB après véraison

ETP

41,32 %

25,5%

S1/10

S2/10

S1/10

S2/10

S1/08

S2/08

S1/10
S1/09

S2/10

S3/09

S2/09

S1/09

S1/08

S2/08

S3/08

Syrah 63

Syrah 76

Chardonnay 81

S2/09

(UMT Qualinov IFV-INRA 2006-2011)

3 parcelles - millésimes 2008 à 2010 - ACP
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Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin

(Nyséos - IFV Sud-Ouest 2012)
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Localisation et répartition du PDMS dans la baie de raisin
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Moût 
macération 
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Moût 
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(IFV Sud-Ouest - 2009)

+39 % +65 % +25 %
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Variation du PDMS des raisins au vin
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Variation du PDMS au cours de la fermentation

FERMENTATIONS
• micro-fermentation en 1 l
• fermentation pilote 1 hl

• Moût modèle MS300 + SMM
• Moûts modèles carencés en azote 

MS70/MS120 + SMM
• Moût de Syrah

• Souches de levures
• Carence en azotée
• Nutriments azotés
• Température de fermentation

• Mesure du PDMS avant et après fermentation
• Mesure du PDMS en cours de fermentation
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0
100
200
300
400
500
600
700
800
900

Témoin   
Date 2

N10   Date 
2

PDMS Moût 515 818

Azote assimilable Moût 68 91

PDMS Vin 32 56

[PDMS] en µg 
éq. DMS/l 

Azote ass. en 
mg/l

Influence de l’azote foliaire

Pulvérisation azote 
foliaire sur parcelle 
de Gros Manseng

• 10 kg/ha 

+ 59 %
+ 33 %
+ 74 %

(IFV Sud-Ouest - 2009)
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Estimation de libération du DMS au cours de la 
conservation

PDMS initial

[DMS]
[DMS]+[PDMS]

% DMS libéré=

DMS libre

Analyses 
[DMS] et [PDMS]

Ex: vin 
millésime 2008

(Ségurel et al., 2005 )
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Outil d’estimation du DMS libéré au cours de la 
conservation du vin en bouteille
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Corrélation entre le % de DMS libéré et l'âge des vins

Côtes de Gascogne - Jurançon

Malbec – Appellation Cahors
Grenache - Syrah Vallée du Rhône

2 ans

35 %

10 %

(Ségurel et al. 2005 – Thèse Dagan, 2006 – IFV Sud-Ouest 2009)

75 %
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Conclusions et perspectives

• Intérêt sensoriel
• Complexité
• Défaut

Etude sensorielle 
par type de vin

[DMS] optimale(s)

SENSORIEL

OBJECTIF PRODUIT

• [DMS] souhaitée
• Durée de mise en marché

Modèle Estimation du PDMS 
adapté au vin

Vigne FermentationMoût Assemblage Conservation

• Maturité
• Cépage
• Azote foliaire
• Stress hydri.
• …

• Macération
• Stabulation
• …

• Azote
• Souche
• …

• Durée
• PDMS - MEB
• Température
• acidité
• Polyphénol-O2

PILOTAGE

Analyse PDMS 
des vins bruts

Cuvée 
PDMS maîtrisé
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