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‘année 1997 s'est terminée avec plusicurs événements
marquants pour nos vignobles Midi-Pyrénéens.

Tout d’abord, la construction des Vins du Sud-Ouest, qui est
un long chemin & parcourir, avec I'hésitation du vignoble de
Cahors & rejoindre I'Interprofession Régionale Expliquer,
prouver que nos regions ne se péréniseront gu'ensemble - ne
serait-ce pas le challenge pour 1998 ?

Un autre temps fort a éé le Voyage d'Fiudes en Vins de Pays
d'Oc. La Station Régionale ITV Midi-Pyrénées et la
Fédération Régionale des Vins de Pays ont uni leurs efforts
“pour aller voir ailleurs comment ¢a se passe...”. Certains ont
retenu la formidable énergie mise en commun pour un produit
exceptionnel, une réussite commerciale,... d’autres n’ont vu
que les opportunistes, “les électrons libres”, réussites
personnelles certaines mais profiteurs du systéme, sans

réellement apporter leur contribution 4 I'intérét collectif.

Cette position est défendable tant que les marchés sont 14, les
produits pour y répondre aussi. La clairvoyance qui s'impose
montre que Midi-Pyrénées n'est pas encore i ce niveau. Les
concessions des uns et des autres permettront d'avancer vers

un produit régional porteur.

La volonté est li : la Fédération Régionale des Vins de Pays et
la Station Régionale ITV Midi-Pyrénées sont partenaires dans
I'analyse d'un Vin de Pays de grande région. Nous
cheminons,

J Frangois Roussillon,

Prévident de la Station Régionale
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a Grappe d’Auotan se veut étre un bulletin permettant de relier tous les
expénmentatenrs, les techniciens et les vignerans de In région Midi-Pyréndes

A tavers o numéo particulicr, nous vous présentons Jes objectifls et le appon
d’étape de tous les travaux expérimentaux conduits en Midi-Pyrénées.

Dans 1'unité technique régionale, il est important que chacun saisisee les

préoccupations techniques de ses collaborateurs, pour, ensemble, connaitre et faire
reconnaitre la région Midi-Pyrénécs.

Des journées a thémes ont déja é1¢ organisées pour faire le point en profondeur ©

* porte-greffes et clones a Cahors (Lot)
* glaboration des vins blancs a Mons (Gers)

Pour I'année 98, nous prévoyons d'aborder le théme des polyphénols et des vins
rouges, ot la gestion des offfuents de cave.

Contact : JI. Favarel - Directeur de Station
Tél 05.63.41.00. 54
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MODELISATION DES MALADIES CRYPTOGAMIQUES

OpiecTiv

@ Donner aux acteurs de la filiére des outils de prévision des
maladies cryptogamiques fiables et complets sur plusieurs
risques (mildiou, oidium, black-rot, botrytis)

¥ Apprécier le comportement du modéle “potentiel systéme”
pour la prévision des maladies cryptogamiques (mildiou,
oidium, black-rot, botrytis)

RAPPORT D'ETAPE

Un reéseau d’observation régional couvrant 17 parcelles est en place sur tous
les vignobles régionaux. Ce travail rigoureux permet de suivre |'évolution
des maladies sur des témoins non traités, grice & un comptage
hebdomadaire. La pertinence des modéles est ainsi mise en évidence.

APFPLICATION DE 'EFFEUILLAGE

ORIECTIF

@ Définir la date optimale d'effenillage (floraison nouaison,
véraison) et les conséquences de la technique sur la qualité du
raisin

¥ Mesurer les conséquences physiologiques de |"effeuillage sur la
plante

= Deéfimir une méthodologie pour évaluer le taux d'effeuillage,

pour ensuite étudier son incidence sur la qualité de la vendange
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RAPPORT D" ETAPE

Le réseau regional est constitué de 5 parcelles (1 a Cahors, 1 & Fronton, 1 a4
Gaillac, 1 a Madiran, 1 en Cotes de Gascogne). Il permet, sur les bases d’un
protocole identique, de définir I'incidence des conditions climatiques, et
notamment d'inscrire |'effeuillage parmi les mesures prophylactiques pour
lutter contre le botrytis.

I'effeuillage précoce semble étre plus intéressant pour la maitrise de la
qualité de la vendange.

POTENTIALITES POLYPHENOLIQUES
DES RAISINS ROUGES

OBIECTIF

@ Suivre I'évolution de la maturité des raisins rouges par
I'évaluation de la richesse en polyphénols/anthocyanes

RAPPORT D' ETAPE

Mise en place d'un protocole d'estimation des anthocyanes et composés
phénoliques totaux La validation oenologique de la méthode par
comparaison entre analyses sur raisins et analyses sur vins demande a étre
poursuivie,

La méthode est intéressante car elle permet une approche plus compléte de
la qualité des raisins rouges.

TECHNIQUES DE VINIFICATIONS EN ROUGE

OBJECTIF

*  QOptimiser 'extraction des tanins et des anthocyanes par diffé-
rentes techniques (profils de température, nouvelles méthodes
d’extraction...) pour utiliser au mieux le potentiel palyphénali-
nue présent dans la vendange

RAPPORT D' ETAPE

L'incidence des profils de température de fermentation sur la qualité d'un
vin rouge est bien mise en évidence. Un programme expérimental en cours,
a pour vbjet de préciser I'intérét des ultrasons comme technique
d'extraction polyphénolique.
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MAITRISE DE L’ACIDITE
OmEeCcTIF

@ Donner des outils pour maitriser 'a-
cidité des vins par voie agronomique
ou oenologique

RArrorT D' ETAFE

Les travaux de I'ENSAT (thése C. Daveréde - 97)
ont maontré le faible hesoin de Ia Négrette en
potassium, et sa forte capacité a "assimiler,
surtout quand cet élément est présent dans le sol
en forte quantité. 1ls ont également mis en
¢vidence un antagomisme potassium/calcium, qui
devrait permettre, par chaulage, de rééquilibrer
"acidité des moiits.

Par voie biologique, 1'intérét des levures dites
“acidifiantes” ou “désacidifiantes” est remis en
question. Seule la souche L 1636, dans le cas
specifique de vinifications en rouge, présente un
intérét pour la préservation de 1'acidité. Une
validation en laboratoire est nécessaire pour
étudier le comportement de toutes les autres
souches.

La maitrise de |"acidité par la fermentation
malolactique (FML) est envisageable par
assemblage de lots ayant ou n'ayant pas fait la

Courant Mars 98

Dégustations des
expérimentations
du CTIVV Midi-
Pyrénées,

LE R R R R R R RS R R

Renzeignements : F. Davaiix
{Craillec) - O5.63. 1101 54
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FML. Les caractéres organoleptiques de cette
fermentation apparaissent au-deld de 50 % de
réalisation sur Colombard et sur Mégrette rosé.
L'optimum sc situe entre 20 et 50 % de
realisation de la FML, o les effets analytiques
sur I'acidité sont déja présents, alors que les
aspects organaleptiques ne sont pas perceptibles

MATURITE DES CEPAGES BLANCS
REGIONAUX

OmpiEcTIF

#  Caractériser la maturité des cépages
blancs régionaux pour adapter les
schémas de vinification au niveau de
la maturité de la vendange

RAFPPORT D'ETAFE

Une caractérisation fine de la maturation des
cépages Colombard, Mauzac et Loin de 1'Oeil est
réalisée. Des modéles prédictifs de date de
récolte et d'acidité & la récolte sont validés sur
Colombard. lls permetent une estimation du jour
de récolte avec 20 & 30 jours d’anticipation. Sur
Mauzac et Loin de I"Oeil, les résultats sont moins
probants. Les travaux en cours cherchent i
adapter les schémas complets de vinification et
d'elevage des vins en fonction de la maturité,

Sur Colombard, I"éude du potentiel aromatique
va étre conduite par analyse des arémes. La
dégustation des grains de raisin interviendra a
marurité pour appréhender ce potentiel.

OPTIMISATION DU PRESSURAGE

OBIECTIF

*  Améliorer |'étape de pressurage des
raisins et la sélection des jus de
presse

RAPPORT D'ETAPE

La mesure de la conductivité permet un trés bon
suivi de |'évolution qualitative des jus en rmson
de sa bonne corrélation avec I'IPT et le
potassium. Elle permet de réaliser Ila
“photographic” du fonctionnement du pressoir.

Aetian rlalide avee e somfiem de FANTU - O bullaten ne pest dive sulophed gor dass aon isbheraltd
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SELECTION DU CHENIN

& Sélection de Chenins d’ Entraygues et comparaison avec les Chenins de Yal de Loire
*  Connmssance de I"équilibre acide du Chenin

RAPPORT D'ETAPE

Reperage pour Iidentification des téwes de clones en 1994 et plantation de 14 familles de Chenin en
comparaison avec les clones sélectionnés au mois de Juillet 1995, Pour 1998, notation des stades
phénologiques, description ampélographique et analyse qualitative 4 la récolte,

La caractérisation des acides organiques jusqu'a la récolte permet d'établir des critéres quantitatifs
et qualitatifs de la vendange. Les travaux doivent permettre une meilleure régulation de I’ acidité au
chai

COMPOSITION PHENOLIQUE DU FER SERVADOU

ORIECTIF

o

Meilleure connaissance de la composition de la vendange par le suivi de I’évolution de
la maturation

RAPPORT D'ETAPE

Sur terroirs de rougiers ou calcaire, les résultats des contrdles de matunté metient en évidence que
le potentiel anthocyanique n'est pas directement lié 4 la charge des souches, dés lors que celle-ci est
moderée. L'effet inter parcelles diminue.

CONDUITE EN LYRE

Opigcme

# Comparer sur le plan qualitatif et quantitatif la vendange issue d’une conduite en lyre
avec celle issue de Guyot simple

RArroRT D'ETAPE

Les résultats obtenus témoignent d’un comportement satisfaisant de la lyre (poids de la grappe,
taux de pourriture),

Contact ; Mireille Lafouge (Uh. Agr. de I Avevron)
Tél 05.65.73.77.00
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CONSERVATOIRE GENETIQUE DE LA NEGRETTE

Oriecne

# Recueillir et conserver le potentiel génétique du cépage Négrette pour avoir le
maximum de variabilité dans ses caractéristiques

RAPPORT I ETAPE

La recherche des parcelles méres a é¢é effectuée avec I'identification des clones 4 divers stades.
Des bois ont eté prélevés et ont subi les contrdles sanitaires a I'ENTAV,

Une premiére parcelle de conservatnire a é&té implantée au mois de Juillet 97,

TAILLE ET MODE DE CONDUITE DE LA NEGRETTE

OBIECTIF

#  Amélioration de la qualité par la maitrise du rendement dés 1" établissement du vignoble
" Comparaison de trois systémes de taille :

- Guyot simple
< Cordon de Royat en créneaux altemés
< Tirette (Guyot double raccourci)

RAFFORT D" ETAPE

Le systéme Guyot améne une charge importante proportionnelle au nombre d’yeux laissés.

Le systéme Tirette permet une production plus réguliére, bien située qualitativement, avec le moins
de vanations entre les millésimes et proche du décret. Le coilt de production est plus faible ; par
contre, la mise en place du systéme est plus délicate les premigres années d’établissement.

Le systéme Cordon de Royat est également bien équilibré en terme de répartition de la vendange. 11

permet de donner des vins plus concentrés mais il est plus délicat & conduire, et la durée de vie du
cep est abaissée.
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MAITRISE DU BOTRYTIS SUR LA NEGRETTE

ORIECTIF

* Améliorer I'état sanitaire de la Négrette par la recherche du meilleur stade d'effevillage

RAPPORT D'ETAPE

L'effeuillage précoce, couplé i des traitements anti-botrytis spécifiques aux siades A (mi-floraison) et
C (mi-vérmison), semble donner les résultats les plus encourageams.

MATURITE DE LA NEGRETTE

OmEcTiv

*  Optimisation de la vinification de la Négreite en rouge et en rosé en fonction de la
maturité

RAPPORT D'ETAPE

Début des travaux en 1997 et poursuite en 1998 en collaboration avec la Chambre d' Agriculture du
Tarn et Garonne.

Contact : Alain ESCARGUEL (Ch. Agr. de la Heute-Garonne)
Tel. 05.61.82.60.60.
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COMPORTEMENT DU COLOMBARD SUR DIFFERENTS PORTE-GREFFES

Omigcmiv

= Préaser I'influence du porte-greffe le mieux adapté au sol argilo-calcaire du
Condommois ou sur boulbénes dans le Bas Armagnac

RAPPORT D' ETAPE

Cet essan porte-greffe a été mis en place récemment avec le clone 606 de Colombard sur argilo-
calcaire. Le Fercal est le plus apprécié en dégustation ou sur les deux anndes.

Peu de différences apparaissent entre 41 B, 140 Ruggen et SO, au niveau gustatif.

ETUDE DE VIEUX CEPAGES DE DISTILLATION

OBRIECTIF

= Préciser les aptitudes organoleptiques de vieilles variétés de cépages de distillation sur
4 terroirs armagnacais
RarpoRT D' ETAPE
Les vinifications sont conduiles en 30 hl et les eaux de vie dégusiées pour leur typicité
“Armagnac”, Sur les deux années de dégustation, le Plant de Graisse ressort bien sur les sables

fauves. Meslier et Clairette sont en demiére position mais les tendances d'une année sur |’autre ne
vont pas toujours dans le méme sens pour un méme terroir.

TECHNIQUES CULTURALES ET MODE DE CONDUITE

ORIECTIF

¥ Muaitrise du rendement et des qualités de la vendange par enherbement, mode de taille,
éclaircissage chimique

RAPFORT D'ETAPE

Les wravaux sur I’enherbement montrent I'effer trés concurrentiel de la fétuque élevée sur
Colombard. Cette espéce est a réserver donc aux situations trés fertiles, ou la vigueur est
difficilement maitrisable.
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L R Sl e Ve N L )

Fétuque rouge et enherbement mixte (Ray Grass anglais et Fétuque Rouge) semblent de meilleurs
COmMPromis.

La comparaison de différents modes de taille, incluant une pré-taille mécanique ou une pré-taille
mécanigue avec passage rapide manuel, montre que les vins issus des pré-tailles ne sont pas percus
significativement différents des vins 1ssus de taille manuelle.

L'augmentation des rendements en pré-taille est modérée (plus ou moins variable selon les années et le
cépage), et résulte d'un nombre de grappes par souche plus important, compensée par une diminution

de leur poids unitaire.
MAITRISE ET PREVISION DES ARRETS DE FERMENTATION ALCOOLIQUE
Onsecriy

= Donner des outils simples, permettant de prévenir les arréts de fermentations

RAPPORT D'ETAPE

Plusieurs caves particuliéres ont acquis des microscopes et réalisé un suivi quotidien de la population
levurienne viable en cuve. Les seuils limites de concentration en levures viables en fonction de
I"avancement de la fermentation seront bientot définis,

['apport massif d'oxygene ou d'air pour la phase de préparation du levain, lors de la réhydratation des
L.8 A, est majeur Ceite phase, préalable & I'ensemencement de la cuve, conditionne fortement la
multiplication des levures au cours de la fermentation, et son départ rapide.

CLONES DE COLOMBARD

OmEcTivF

" Ewdier le comportement de 15 clones de Colombard en ce qui concemne la production et
la qualite des vins, en zone argilo-calcaire

RAFPORT D'ETAPE

Le clone 551 a un comportement viticole différent de I'ensemble des autres clones | petit producteur,
petites grappes a forl degré potentiel.

Les clones 553, 607, 693, 695, 625 sont les mieux notés en dégustation depuis 1994 (movenne des
trois derniéres récoltes),

Le clone 626 est un trés gros producteur, & trés faible degré potentiel.
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CLONES DE CABERNET FRANC

Owecmy

#  Préciser le comportement de 8 clones de Cabernet Franc sur le terroir des Cétes de
Saint-Mont

RAPPORT D'ETAPE

Peu de résultats significatifs 4 I'heure actuelle, sauf en ce qui concerne le clone 622 qui apparail
pour I'instant moins intéressant en degré potentiel et 4 la dégustation que les autres clones.

CLONES DE TANNAT

OmiecTiv

#  Etudier le comportement et les performances des clones de Tannat succeptibles
d'intéresser les vignerons du VDQS Chites de Saint-Mont

RAPPORT D'ETAPE

Le clone 474 se démarque tés nettement des autres clones testés avec un degré potentiel plus élevé
que la moyenne. C'est également (avec le 473) un des moins productifs,

En dégustation, les clones 474 et 717 ressortent qualitativement sur les trois derniéres campagnes.

Contacts : Nathalie DAVID - Michel JORIEUX (Ch. Agr. du Gers)
el 03.62.68 30,50,

la graype o Awton n® 15 10




EXPERIMENTATIONS TERROIR

OmIECTIF

¥ Sur les différents terroirs de |'appellation Cahors, vinifier le Cot afin de déterminer les
zones & haut potentiel qualitatif, les zones moyennes ou faibles

@ Adapter ensuite la vinification du Cot 4 ce classement pour obtenir des produits trés haut
de gamme, milieu de gamme ou & consommation plus rapide

RAPPORT D' ETAPE

La caractérisation des terroirs est établie de maniére fiable. Validée par les vinifications
expérnimentales, elle permet d’appuyer la démarche “Cru”.

EXPERIMENTATIONS PORTE-GREFFES / CLONES

ORIECTIF

# Définir les meilleures combinaisons clones/porte-greffes

*  Venfier toutes les compatibilités entre le matériel végétal et les différents porte-greffes
utilisés dans I’appellation “Cahors”

RAPPORT D'ETAPE

Les travaux conduits depuis de nombreuses années et les traitements statistiques réalisés montrent que

les clones testés sont trés voisins, que I'interaction porte-greffe/année est supérieure 4 I'interaction
clones/porte-greffe ou clones/année. Le porte-greffe conditionne I'adaptation de la vigne aux
canditions climatiques et aux terroirs.

NOUVEAUX CLONES DE COT

OBIECTIF

T But initial : aspect sanitaire, ¢’est  dire livrer un matériel sain et de qualité aux
vignerons
> Augmenter la variabilité pour accroitre le nombre de clones inscrits et diffusés i ce jour

RAPPORT D'ETAPE

Vinification annuelle de plusieurs clones pour garder les plus performants et balayer I'ensemble du
parcellaire constitué de 180 tétes de clones.
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ESSAIS DE VINIFICATION EN BLANC

ORIECTIF

*  “Mise au point d'un Cahors blanc” de haute qualité (la surface a atteindre est estimée a
200 ha)

RAPPORT D'ETAPE

Des vinifications séparées des 7 cépages (Sémillon, Sauvignon, Muscadelle, Mauzac, Chardonnay,
Viognier et Chenin) sur deux terroirs principaux (marno-calcaire et argilo-calcaire) permettent
d"appréhender le comportement de chaque cépage.

Si le Mauzac ne semble pas adapté, le Viognier s’avére intéressant a de faibles rendements. Le

Chardonnay, le Sauvignon, la Muscadelle et le Chenin permettront, en assemblage, d'avoir un bon
potentiel

Contacts : Mpléne DOUX - Francis LAFFARGUE (Ch. Agr. du Lot
TH. 03.63.23.22.22,

la grappe f Awian n® 15
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VALORISATION OENOLOGIQUE DU DURAS

OwEecTiv

- Obtenir des vins de cépage Duras avec le meilleur potentiel aromatique et
polyphénolique
RAPPORT D'ETAPE

A partir de 4 terroirs spécifiques du Gaillacois (rive gauche, plaine de Lisle/Tamn, premiers coteaux et
platean Cordais), plusieurs modes de vinification sont comparés en petits volumes.

Si la macération carbonique permet le maintien d'un potentiel aromatique intéressant mais trés fugace,
la technique de macération initiale & froid apporte aux vins un meilleur équilibre ardmes/tanins.

Des différences ne peuvent étre mises en évidence que si les rendements sont limités et inférieurs a
60hl/ha, Au-deld, le potentiel intrinséque du Duras est trés faible pour permettre une différenciation
des techniques et obtenir un vin de caractére
Les mémes modalités sont comparées également en grand volume chez des vignerons regroupés au
sein d'un “réseau Duras™.

VALORISATION OENOLOGIQUE DU FER SERVADOU

OBIECTIF

g Déterminer la date optimale de récolte du Fer Servadou

RarPoRT D'ETAPE

Des mimivinifications 4 2 ou 3 dates de récolte pour un degré probable entre 9° et 12° ont montré que
la vendange en surmaturité n’apporte nien. L'cssai est 4 reconduire pour approcher plus finement la
maturité optimale de ce cépage en terme de rapport sucre/acidité, mais également de caractéristiques
organoleptiques (plus ou moins grande expression des ardmes typiques du Fer Servadou).
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ETUDE DE L’ELEVAGE DU LOIN DE L'OEIL

Opiecmir

= Acquérir des références sur les techmiques d°élevage des vins de Gaillac issus du
cépage Loin de I'Oeil

RAPFORT D'ETAPE

La technique de micro-oxygénation couplée avec un élevage sur lies batonnées, a permis sur Loin
de I'Oeil d'obtenir un vin plus complexe et plus variétal, Sa maitrise demande un suivi
organoleptique régulier en raison des risques d’oxydation.

D'autres essais de micro-oxygénation sur plusieurs cépages sont suivis en grand volume chez des

vignerons,

CONTROLE DE PERFORMANCE DES CLONES DE MAUZAC ET FER SERVADOU

Owiecniv

L Parmi les 7 clones agréés de Mauzac et les 10 clones de Fer Servadou, définir la
spécificité de chacun

RAFFORT D'ETAFE

Au sein des clones de Mauzac, deux familles semblent apparaitre avec des vitesses de maturation
différentes. Les vimfications seront conduites & deux dates de récolte pour comparer les vins
obtenus.

Le Fer Servadou est un cépage trés alternant. Cette variabilité de production d'une année sur 1'autre
est préjudiciable a la maitrise des rendements. Elle a peut &ére pour origine une sélection

insuffisante, ou est la réponse des facteurs climatiques ou nutritifs de la plante par rapport au
terroir.

La phase actuelle d'observation, avec pesage souche par souche de la récolte, est la seule méthode
d’approche.
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MODE DE CONDUITE DES CEPAGES GAILLACOIS

OrIECTIF

ar Maitrise des rendements et de la qualité phytosanitaire de la vendange

RAPPORT IV ETAPE

Ces travaux comparent différentes méthodes de taille, d'éclaircissage et d’effeuillage
L eclaircissage chimique sur Loin de |'Oeil est délicat & mettre en oeuvre. La gestion de
'effeillage permet une efficacité accrue des traitements anti-botrytis et de la qualité phytosanitaire
lorsqu’il est réalisé précocément.

Les modes de taille comparent le Guyot simple, le Cordon de Royat et deux formes de Tirette
(longue et courte). Peu de différences organoleptiques sont mises en évidence. L'intérét réside dans
la meilleure répartition de la vendange sur le cep avec la taille Tirette ou Cordon.

SELECTION DES CEPAGES AUTOCHTONES DU TARN
Owmicmiv
o Conserver la variabilité génétique des cépages Gaillacois
RAPPORT D'ETAPE
De nombreuses parcelles ont été testées et recensées et des bois ont été prélevés et greffés -
- 27 Duras dont 118 bois
% 35 Loin de I'eil dont 83 bois

] 32 Fer Servadou dont 79 bois
o 50 Mauzac blanc et rose dont 178 bois

Ont également été prélevés et greffés :
@ 3 Négret
L 2 Prunelard
> 12 Ondenc

La plantation est envisagée au printemps 98.

Contacts - Armelle DEROUET - J.No&l JARNG - Olivier YOBREGAT [Ch. Agr, du Tarm)
Tél 05.63.57.70 43
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COMPORTEMENT DE CEPAGES BLANCS EN TARN ET GARONNE
OBIECTIF

= Etude de différents cépages blancs pour leur adaptation aux terroirs du Tarn et
Garonne : Sanvignon - Sémillon - Chardonnay - Muscadelle - Chenin - Colombard -
Ugni-Blanc

od Déterminer la date de récolte optimale dans un objectif de Vin de Pays hlanc
aromatique

RAFPORT D'ETAFE
Les cépages Sauvignon, Colombard et Muscadelle semblent donner les meilleures adaptations pour

le Tarn et Garonne. Des essais de détermination de date de récolte par dégustation de baies n’ont
pas donné de résultats probants.

Les ravaux sont réorientés vers une seule dégustation des baies & matwrité pour évaluer simplement
les potenticls aromatiques.

POTENTIALITES POLYPHENOLIQUES DE 1A VENDANGE

OBIECTIF

a

Définir la maturité optimale des cépages Syrah, Cabernet Franc et Tannat & partir
de "analyse des composés phénoliques développés par le CTIVV

RAPPORT D' ETAPE

La méthode permet, griice aux indicateurs qu'elle délivre, de hiérarchiser les différentes qualités de
vendange a la récolte. Des difficultés sont rencontrées pour la validation oenologique.

TECHNIQUES DE VINIFICATION DE LA NEGRETTE

OmIECTIF

> Mettre en place des schémas de vinification rouge ou rosé pour valoriser le potentiel
polyphénolique et aromatique de la Négrette

RAFPPORT D ETAPE

Les travaux, démarrés en 1997 ont comparé une cuvaison courte avec différents profils de
température et/ou durées de cuvaison. lls doivent étre amplifiés en 1998,
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