
Contexte et objectifs du projet

Financé par FranceAgriMer, le projet MANOIR 
(2020-2023) a eu pour objectif principal d’approfon-
dir les connaissances sur le comportement viticole 
et œnologique du cépage Manseng Noir dans le 
vignoble du Sud-ouest. Ce cépage régional, long-
temps délaissé au profit du Tannat (son descendant 
probable), présente des caractéristiques très inté-
ressantes d’adaptation au changement climatique. 
Pour les professionnels de Gascogne, le Manseng 
Noir représente une innovation variétale qui main-
tient un lien fort avec le terroir et l’histoire viticole 
locale, tout en offrant un potentiel d’adaptation aux 
climats plus chauds grâce à sa maturité tardive, son 
acidité présente et sa concentration en polyphénols 
dans les vins.
Le projet a été structuré autour de trois axes prin-
cipaux :
•	 Caractérisation et comportement de différentes 

sous-populations de Manseng Noir.
•	 Comportement agronomique du cépage dans 

les terroirs du vignoble de Gascogne.
•	 Comportement œnologique du cépage.

Caractérisation du matériel végétal et 
défis sanitaires

Les études ont révélé une diversité intra variétale 
significative au sein du Manseng Noir, notamment 
en ce qui concerne la taille et la forme des grappes, 
ainsi que la fertilité. Un conservatoire génétique 
établi en 2013 à Lucq de Béarn (64) regroupe 35 
accessions, dont le clone agréé 897. Deux types 
de populations se distinguent clairement :

•	 Le groupe majoritaire (30 sur 35 accessions) : 
Caractérisé par des grappes longues et rami-
fiées et une fertilité élevée, avec le clone 897 
comme archétype, présentant un fort potentiel 
de production (figure 1).

•	 Le groupe minoritaire (4 clones) : Présente des 
petites grappes compactes et une fertilité net-
tement inférieure, les rendant peu productifs. 
Cette diversité justifie de nouveaux travaux de 
sélection clonale.

Des accidents végétatifs et des symptômes préoc-
cupants ont été observés sur de jeunes parcelles 

de Manseng Noir plantées dans le Gers depuis 
2012, incluant des non-démarrages au printemps, 
des rabougrissements, des jaunissements et des 
déformations de feuilles. Les investigations ont 
exploré plusieurs causes :

•	 Insuffisance de mise en réserve : Ce comporte-
ment est lié à un manque de réserves durant la 
seconde partie du cycle végétatif, potentielle-
ment causé par un excès de vigueur/charge sur 
jeunes vignes, un excès de fertilisation azotée ou 
d’irrigation, ou des carences graves, notamment 
en bore.

•	 Viroses et carences : L’hypothèse de viroses 
graves (court-noué) a été rapidement écartée. La 
présence du Grapevine Pinot Gris Virus (GPGV) 
a été formellement identifiée sur les souches 
échantillonnées, et les symptômes observés 
sont similaires à ceux associés à ce virus ou à 
une carence en bore. Cependant, malgré la pré-
sence généralisée du GPGV, aucune conclu-
sion définitive n’a pu être établie quant à son 
lien direct avec les symptômes, car le virus est 
souvent asymptomatique.

Recommandations : Le Manseng Noir semble mon-
trer une insuffisance de mise en réserve dans ses 
premières années, qui peut conduire à des symp-
tômes carentiels et des dépérissements, potentiel-
lement aggravés par une production précoce non 
maîtrisée et la présence du GPGV. Il est fortement 
préconisé aux producteurs de privilégier l’enraci-
nement et la production de bois les trois premières 
années au détriment des fruits pour assurer un 
équilibre physiologique durable de la plante

Comportement agronomique en Gas-
cogne

Quatre parcelles expérimentales ont été suivies 
en Saint Mont et Côtes de Gascogne entre 2019 et 
2022. La période d’étude a été particulièrement dif-
ficile en raison d’aléas climatiques majeurs, notam-
ment de forts épisodes de gel (début avril 2021 et 
2022) et de grêle (été 2022). De plus, l’année 2022 
a été le millésime le plus chaud jamais enregistré 
dans le Gers, avec des températures estivales très 
élevées.
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Malgré ces conditions, les observations agrono-
miques clés sont les suivantes :
•	 Phénologie : Le Manseng Noir débourre un peu 

après le Colombard (autour du 20-25 mars). Sa 
mi-véraison est tardive, comme celle de son 
parent le Tannat, intervenant vers le 15 août en 
année standard (7 à 10 jours après le Colombard). 
Cette maturité tardive est un atout indéniable 
pour faire face aux millésimes plus chauds.

•	 Résilience aux aléas : La vigne a montré une 
certaine résilience face au gel de 2022, où les 
dégâts ont été moindres que ceux de 2021 grâce 
à une phénologie moins avancée.

•	 Comportement hydrique et nutritif : Les parcelles 
ont généralement présenté des contraintes hy-
driques modérées à inexistantes. Les indices 
azotés se sont avérés moyens à élevés. Des ana-
lyses de pétioles ont cependant mis en évidence 
des niveaux plutôt bas en potassium et élevés en 
magnésium, ainsi qu’un déficit marqué en fer et 
un excès en manganèse sur certaines parcelles. 
Le Manseng Noir n’a pas montré de sensibilité 
particulière aux principales maladies fongiques 
(mildiou, oïdium, black rot).

•	 Potentiel de rendement : Pour la production d’IGP 
Côtes de Gascogne, le cépage a le potentiel de 
produire régulièrement environ 10 tonnes de 
raisins par hectare (environ 70 hl/ha), figure 2. 
Le niveau moyen de Surface Externe du Cou-
vert Végétal (SECV) observé (1,1 m²/m² de sol) 
suggère un objectif de rendement maximal de 
11 tonnes/ha pour maintenir la qualité minimale 
(1m² de feuille pour 1 kg de fruit). Pour des vins 
plus concentrés, un rapport feuille/fruit supé-
rieur, de l’ordre de 1.3 à 1.5 m²/kg, est conseillé.

Figure 1 : Photos de grappes de Manseng Noir représentatives du type « productif », longues et ramifiées

Figure 2 : composantes du rendement observées sur les différentes 
parcelles de Manseng Noir entre 2019 et 2022



Comportement œnologique et profil des 
vins de Manseng Noir

Au cours du projet des vins de Manseng Noir ont 
été élaborés et dégustés, révélant un profil œno-
logique particulièrement intéressant.
•	 Couleur : Les vins sont caractérisés par une 

couleur extrêmement intense qui s’extrait très 
rapidement. Les taux d’anthocyanes sont parmi 
les plus élevés des Vitis vinifera à couleur noire.

•	 Composition Aromatique :
- L’absence de composés de la famille des 
pyrazines est notable, malgré la présence de 
notes végétales épicées.
- La β-damascenone, connue comme compo-
sé exhausteur du fruité des vins, est présente 
à des niveaux d’intérêt.
Un potentiel conséquent de précurseurs en 
diméthylsulfure pourrait entrainer la présence 
de notes truffées au vieillissement des vins.
- La présence d’esters ramifiés comme l’éthyl 
lactate (notes lactées) et de guaïacol (notes 
torréfiées, même sans apport de bois) contri-
bue potentiellement à leur complexité aro-
matique.

•	 Dégustation : Les vins de Manseng Noir se 
positionnent comme des vins au fruité mûr, 
avec une belle intensité aromatique, de la ron-
deur et une perception qualitative des tanins. 
Ils présentent une trame acide avec des tanins 
souples, ce qui les distingue de son parent le 
Tannat. Le style sensoriel du cépage est cohé-
rent : fruité mûr avec une pointe épicée sur une 
trame acide et des tanins souples.

Conclusion et perspectives

Le projet, malgré les défis climatiques, a permis 
d’optimiser considérablement les connaissances 
sur le Manseng Noir. Ce cépage autochtone du 
Sud-ouest confirme son potentiel d’adaptation au 
changement climatique, notamment par sa matu-
rité tardive et sa capacité à maintenir une bonne 
acidité tout en accumulant des sucres.
Une vigilance particulière est requise lors de l’im-
plantation et la gestion des jeunes vignes, en favo-
risant l’établissement racinaire et la production de 
bois les trois premières années au détriment des 
fruits, pour prévenir les désordres physiologiques.
Le cépage présente une diversité clonale notable 
qui justifierait de futurs travaux de sélection pour 
des profils spécifiques d’appellation.
Sa gestion agronomique doit viser un équilibre 
feuille/fruit optimal (idéalement 1.3 à 1.5 m²/kg 
pour des vins concentrés) afin d’exploiter pleine-
ment son potentiel qualitatif et de maintenir une 
physiologie durable. Un objectif de rendement 
d’environ 10 tonnes/ha est réaliste et assure un 
bon équilibre.
Œnologiquement, le vin de Manseng Noir se dis-
tingue par sa couleur intense, ses tanins souples et 
un profil aromatique riche (fruité mûr, notes épicées, 
potentiel truffé au vieillissement). Il offre une flexibi-
lité de valorisation, permettant de produire des vins 
fruités légers de type IGP valorisés par leur couleur, 
ou des vins plus concentrés et structurés pour une 
montée en gamme.


